LA BRASSERIE DES LOGES

L ——————
COTE HORS-DTEUVRE
Pl b L
& Les eufs mayonnaise 490 €
Le Jambon Persillé de la Cote de Nuits 990 €
& |es Escargots  la Bourguignonne par 6 920 €

par 12 1690 €

A Les traditionnels (Eufs en Meurette parZ2 830 €
par 3 1150 €

A |es (Fufs Pochés a la créme dEpoisses par 2 960 €

par 3 1440 €

& Le Yin Yang dEufs Pochés (meurette/époisses) 920 £
Supplément frites “twister” 300 €
COTE JARDIN ENTREE  PLAT

e R

-4 Saumon Gravlax mariné 1690 €

4 la Vodka et & [Aneth, salade mixte
-4 Le Croustillant de Chévre Chaud 1690 €

Mixte de salade, tomates confites, crottin de chévre en chausson, pommes,
noix et miel. pignons de pin

4 La Cesar 29€ 130¢

Mixte de salade, aiguilettes de poulet croustilantes, croatons, oeuf poché
tomates, copeaux de parmesan, sauce César ‘anchois”

-4 La Franc-Comtoise 1790€ 1690 €

Mixte de salade, saucisse de Morteau, pommes de terre grenailes, crodtons,
dés de comté oeuf poché

4 Lltalienne 290€ 1690 €

Mixte de salade, tomates, burrata, melon, jambon cru, pesto de basilc,
vinaigre balsamique

4 | Océane 290€ 1690 €

Mixte de salade, saumon graviax, crevettes marinées curry coco, tomates,
mangue, sauce yaourt & fa menthe

COTE BOWL

& Bowl Vegan @ 1290 €

Riz noir vinaigré. chou rouge mariné. avocat, féves, pickles de carottes, tomates,
concombre, poivrons, mangue, sauce vinaigrette aux saveurs dAsie

+au Poulet (marin tha cacahustes) ]690 €
+au Thon (mi-cuit, mariné gomasio marin) ]790 €
+ aux Crevettes (marinées curry coco) ]790 €
COTE VEGETARIEN
P e
-2 Wok de linguines aux légumes fagon thai 1190 €
-2 Burger Végétarien 1790 €

Pain boulanger, galette de légumes, oignons frits, tomates, salade, pickles de concombre,
sauce yaourt a la menthe

H -8 Gougere farcie fagon Pachouse

COTE GOUGERE

Y Les Loges

By Les Loges

Poisson deau douce selon arrivage et petits légumes de saison N2/

& Gougere a [Epoisses 1890 €

Gougere géante, steak haché 150 gr VBF, époisses fondant, salade, tomates,
oignons frits, jambon cru

-4 Gougere 2 la Dijonnaise 1890 €

Gougere géante, steak haché 150 gr IBF, fromage frais & la moutarde & lancienne,
salade, tomates, pickles de concombre, oignons frits, sauce Madame Gaston Gérard

COTE MER
(uiche de Saumon, salade et frites “twister’ 1390 €

2 Noix de St Jacques by Les Loges 2 1990 £

-4 Wok de linguines, Gambas et St Jacques 2 la persilade 1990 €

COTE TARTARE

& Tartare des Loges 1790 €
Boeuf 180gr VBF coupé au couteau, persil cornichons, oignons, jaune dwuf. sauce ‘maison”
-4 Tartare [talien 1840 €

Boeuf 180gr VBF coupé au couteau, tomates séchées, pesto de basilc, parmesan,
Jjaune deeuf. pignons de pin

& Tartare de Thon fagon Thai 1990 €

Thon 150gr, mangue, avocat, échalotes, cacahuétes, sauce thai

COTE TERRE

Quiche Lorraine, salade et frites “twister 1290 €

-4 L'authentique supréme de Poulet Fermier Mre Gaston Gy 1190 €

-4 Noix de joue de boeuf & la Bourguignonne 1790 €

-4 Andouillette de Troyes AAAAA 1190 €
Sauce & [Epoisse ou bourguignonne ou Mme Gaston Gérard

& Faux-filet charolais 50 1990 €
Sauce & [Epoisses ou bourguignonne ou Mme Gaston Gérard 500 T 3 4 90 €

_COTEBURGER e e

-4 Burger Classique 590 € 2090 €

Pain boulanger, steak haché I50gr VBF, tomates, salades, oignons, pickles de concombre,
sauce cocktail

& Burger Epoisses 17190€ 2290 €

Pain boulanger, steak haché I50gr VBF, époisses fondant, tomates, salade, oignons,
sauce barbecue au cassis

& Burger Chicken 1790 €

Pain boulanger, aiguilettes de poulet pané cheddar fumé tomates, salade,
pickles de concombre, sauce creamy bbq

Origine des viandes :

France (oulet porc et beeuf) Irlande (joue de bezuf)

| '¢tablissement nautorise pas la consommation de nourriture ou boisson,
autre que celle achetée sur place. Merci de votre compréhension

- CIB 19, rue de Cracovie 21650 St Apolinaire

© (réation & Impression



NOS DESSERTS
NUo UEootHlo

Les Patisseries d'Antho au choix 690 €

Figue traditionnelle, Paris-Brest, Aumdniére aux pommes, Tartelette framboise ou citron meringuée

A Nos Desserts “‘maison” au choix : 690 €

Mousse au chocolat, Créme bralée, Tiramisu
Crumble pommes cassis au pain dépices
Mi-cuit chocolat et sa boule vanille

Yaourt brassé et ses fruits de saison

Nos gourmands -

990 €

Café ou Thé Gourmand

2 > mini . mini tiramisu, mini cre 13
Café ou thé mini mousse au chocolat, mini tiramisu, mini créme bralée,
pastéis de nata, boule de glace

Digestif Gourmand

Café ou thé digestif Zcl mini mousse au chocolat, mini tiramisu, mini créme brolée,
pastéis de nata, boule de glace

190 €

150 €

Coupes glacées
La Coupe des Loges

T'b caramel beurre salé 1 b pistache, 1b pain dépices, coulis de caramel créme fouettée

Les Liégeois
3 b café couls de café créme fouettée ou 3 b chocolat, coulis de chocolat créme fouettée

| 'Amarena
2 b amarena, 1b vanile, cerises Amarena, créme fouettée

La fruit rouge
1'b framboise, 1 b fraise, | b cassis, coulis de fruits rouge, créme fouettée

Le Liégeois Alsacien
2 b vanile, 1b chocolat, expresso chaud. créme fouettée

La Dame Blanche
3 b vanille, coulis de chocolat, créme fouettée

La Gourmande
1'b marron, 1 b menthe chocolat, 1 b caramel beurre salé. coulis de caramel créme fouettée

L Exotisme
1b yuzu citron vert, 1b kalamansi 1 b mangue, créme fouettée

850 €

Coupes alcoolisées

La Dijonnaise
2 b cassis, 1b pain dépices, créme de cassis, créme fouettée

Le Colonel Tibétain
3 b yuzu citron vert, Vodka

L lceberg
3 b menthe chocolat, Get 2/ créme fouettée

La Venue dAilleurs
1'b yuzu citron vert, 1b kalamansi 1b mangue, Limoncello

SORBETS PLEIN FRUIT GLACES & CREMES GLACEES

Cassis - framboise Café - Chocolat
Yuzu et Citron vert - Fraise Caramel beurre salé - Amarena
Kalamansi - Mangue Menthe chocolat - Pain dépices- Pistache
Noix de coco Vanile - Marron

1 boule : 250 € - 2 boules : 450 € - 3 boules : 650 €

Suppléments : Coulis - 1 € - Créme fouetté . 1 €

LES PTITS BRASSEURS - 09

990 €
Aiguillettes de Poulet Panées ou Petit burger
ou Fish & Chips

(accompagné de frites “lwister’)
OO

Boule de Glace ov Mousse au Chocolat

OO

Verre de Coca Cola ou Verre de Jus de Pomme local ov Sirop & [eau

YAQURT ET FROMAGES

—————
Yaourt brasse 100 % Cote dOr 400 €
Assiette 100 % Cote dOr 690 €

(Epoisses, Citeaux, Délice de Bourgogne)

«v» «v» 15 '

".'."\? LE M EN U ":.:':.:":-

2790 £

Jambon Persillé de la Cote de Nuits
ou

Six Escargots a la Bourguignonne
ou

Yin Yang d(Eufs Pochés (olen air

\ Sauces Meurette et £poisses

OO

AROISET-chnignor

Noix de joue de Beeuf & la Bourguignonne /
ou
L'Authentique Supréme
de Poulet Fermier
‘Madame Gaston Gérard”
ou

Gougere farcie fagon Pochouse a la créme de St Jacques

Poisson deau do lon arriva
JN\ visson deau douce se ge
U SO

BILLY- £ ITEAUY

s Assiette 100 % Cote dDrC
3 EPOISSES

£ poisses, Citeaux
Délice de Bourgogne

\n]

ou

Crumble Pommes Cassis au Pain dEpices
ou
Coupe Glacée aux saveurs Bourguignonnes

I boule de sorbet cassis
[ boule de glace pain dépices
créme de cassis - créme fouettée

|Cl.
ON CUISINE MAISON AVEC DES PRODUITS
DE NOS PARTENAIRES LOCAUX |

A LA FERME DUBOIS & Varois-et-Chaignot (2490) Pommes de terre, carottes, oignons échalotes
COM1CHOU a Saint-Julien (214905 Pains, patisseries, viennoiseries
DOMAINE DU FOUR BASSOT a Saint—M;rd-de-Vaux (11640) Vins de Bourgogne
EDMOND FALLOT a Di-jon (21000) Moutarde
LA FERME FRUITIERE & Broin (21250) Jus de pomme, jus de cassis
LA FERME DU PONTOT a Gevr:eu—Chambertin (21220) Eufs

MULOT & PETITJEAN a Dij:on (21000) Pains d'épices
FROMAGERIE BERTHAUT a Epoisses (21460) £poisses

| 'établissement nautorise pas la consommation de nourriture ou boisson, autre que celle achetée sur place. Merci de votre compréhension

- CIB 19, rue de Cracovie 21650 St Apolinaire

© C(réation & Impression



