LA BRASSERIE DES LOGES

 —
VORSPEISEN

-4 Eier und Mayonnaise 490 €

Cote de Nuits Petersilie Schinken 990 €

-2 Burgundische Schnecken vonb 920 €

von 12 1690 €

-4 Traditionelle Eier in Meurette von? 830¢€

von3 1150 €

A Pochierte Eier mit Epoisses-Creme ~ von 2 960 €

von 3 1440 €

A Das Yin Yang der pochierten Eier mevretteipossess 920 €

Extra Twister Pommes 300 €
GARTENSEITE ENGANG  EIN GERICHT
& Marinierter Graved Lachs 1690 €

mit Vodka und Dl gemischter Salat

-5 Knuspriger heiBer Ziegenkése 1690 €

Gemischter Salat, sonnengetrocknete Tomaten, Ziegenkésetaschen, Apfel
Walniisse und Honig, Pinienkerne

& (aesar Salat 790€ 1690 €

Gemischter Salat, knusprige Hahnchenstreifen, Croutons, pochiertes £
Tomaten, gehobelter Parmesan, Sardellen-Caesar-Dressing

& Salat Franc-Comtoise 790€ 1690 €

Gemischter Salat, Morteau-Wurst, Babykartoffeh, Croutons, Comté-Miirfel pochiertes Ei

& [talienischer Salat 1790€ 1690 €

Gemischter Salat. Jomaten, Burrata, Melone, Rohschinken, Basilkumpesto, Balsamico-Essig

& Der (zean 1790€ 1690 €

Gemischter Salat, gegrilter Lachs, marinierte Garnelen mit Kokos-Curry,
Tomaten, Mango, Minz-Joghurt-Sauce

SCHUSSELSEITE

& Vegane Schissel @ 1290 €

Vinaigrette-Schwarzreis, eingelegter Rotkohl Avocado, Bohnen, eingelegte Karotten,
Tomaten, Gurken, Paprika, Mango, asiatische Vinaigrette-Sauce

+mit Huhn (Thaiindisch marinierte Erdnisse) ]690 £
+mit Thunfisch (habgegart. mariniert mariniertes Gomasio) ]790 €
+mit Garnelen (mariniertes Kokos-Curry) ]790 €
VEGETARISCHE SEITE
e ———

& (Gemiise-Linguine nach thailandischer Art aus dem Wok 1190 €

& \legetarischer Burger 1790 €

Béckerbrot, Gemuse-Patty, Rostzwiebeh, Tomaten, Salat. Gurken-Pickles,
Minz-Joghurt-Sauce

b0UGERE-SEITE

Les Loges

5 A Gefullte Gougere im Pochouse-Stil 0 1190 €
: SiBwasserfische je nach Verfiigharkeit und kleines Gemise der Saison
2 5 Epoisses gougere 1890 € &

Riesengougere, 150 g VBF-Rinderhackfleisch, geschmolzener Epoisses—Kase, Salat, Tomaten,
Rostzwiebeln, Rohschinken

22 Dijon-Gougere B0 € ¢

Riesengougere, 150 g VBF-Rinderhackfleisch, Frischkase mit Volkornsenf. Salat, Tomaten,
eingelegte Gurken, Rostzwiebeln, Madame Gaston Gérard Sauce

o [RAND

Lachsquiche, Salat und Twister-Pommes 1390 €
& Jakobsmuscheln von Les Loges %E.‘;‘ 1990 €

-4 Wok mit Linguine, Garnelen und Jakobsmuscheln mit Petersiie 19.90 €

TARTARISCHE SEITE

-4 Tatar der Logen 1790 €
1809 VBF-Rindfleisch, messergeschnitten, Petersilie, Essiggurken, Zwiebeh, Figelb, hausgemachte Sauce
& Italienischer Tatar 1840 €

180q VBF-Rindfleisch, messergeschnitten, getrocknete Tomaten, Basilkumpesto, Parmesan,
Eigelb, Pinienkerne

A Thunfisch-Tartar nach thailandischer Art 1990 €

Thunfisch 150g, Mango, Avocado, Schalotten, Erdniisse, Thai-Sauce

LANDSEITE

Quiche Lorraine, Salat und Twister-Pommes 1290 €

-4 Das authentische Frelandhuhn Supreme #me Giston s~ 1190 €

& Rinderbackchen nach Burgunder Art 1790 €

& Andouilette aus Troyes AAAAA 1190 €
Epoisses oder Burgundersauce oder Mme Gaston Gérard

-4 (harolais-Rinderfilet 50 1990 €
Epoisses oder Burgundersauce oder Mme Gaston Gérard 5 0 0 & 3 4 9 0 €

w EINFACH  DOPPELT

& Klassischer Burger B0 € 2090 €

Béckerbrot, 150g VBF Rinderhackfleisch, Tomaten, Salat, Zwiebel, Gurkenpickles, Cocktailsauce

-4 Epoisses Burger 1190€ 2290 €

Béckerbrot, 150 g VBF-Rinderhackfleisch, geschmolzener Epoisses—Kase, Tomaten, Salat,
Lwiebeh, Schwarze Johannisbeer-Barbecue-Sauce

-& Burger-Hahnchen 1790 €

Béckerbrot, panierte Hahnchenstreifen, gerducherter Cheddar, Tomaten, Salat.
Gurkenpickles, cremige BBU-Sauce

Fleischherkunft:
Frankreich (Huhn, Schwein und Rind) Irland (Rnderbacke)

Der Verzehr von Speisen und Getrénken, die nicht vor Ort erworben wurden,
ist nicht gestattet. Vlielen Dank fir Ihr Verstandnis.

- CIB 19, rue de Cracovie 21650 St Apolinaire

© (réation & Impression



DESSERTS UNSERE
UEooth]o UNoEKE

Antho's Geback Ihrer Wahl 690 €

Iraditionelles Feigen-, Paris-Brest-, Apfel-Tsrtchen, Himbeer- oder /itronen-Baiser-Iortchen

& Unsere .hausgemachten” Desserts nach Wahl. 090 €

Schokoladenmousse, Créme Bralée, Tiramisu
Apfel-Cassis-Crumble mit Lebkuchen
Halbgebackene Schokolade mit Vanillekugel

Gerihrter Joghurt und Frichte der Saison

Unsere Feinschmecker-

Gourmet-Kaffee oder Tee 990 €

Kaffee oder Tee, Mini-Schokoladenmousse, Mini-Tiramisu, Mini-Créme-Bralée,
Pastéis de Nata, eine Kugel Eis

Gourmet-Verdauungsprodukt 1190 €

Kaffee oder Tee, 2 ¢l Digestif Mii-Schokoladenmousse, Mini-Tiramisu, Mini-Créme-Bralée,
Pastéis de Nata, eine Kugel Eis

Eisbecher 150 €

Der Lodge Cup
I Karamelkugel mit gesalzener Butter, 1 Pistazienkugel | Lebkuchenkugel Karamelcouls, Schiagsahne

Die Lutticher
3 Kugel Kaffee, Kaffeecouls, Schiagsahne oder 3 Kugel Schokolade, Schokoladencoulis, Schlagsahne

Die Amarena
2 Amarena-Kugeln, 1 Vanile-Kugel Amarena—Kirschen, Schlagsahne

Die rote Frucht

1 Kugel Hmbeere,  Kugel Erdbeere. 1 Kugel schwarze Johannisbeere, Couls aus roten Frichten, Schiagsahne

Die elséssischen Lutticher
2 Kugeh Vanile, T Kugel Schokolade, heiBer Espresso, Schlagsahne

Die WeiBe Dame
3 Vanillekugeln, Schokoladencouls, Schlagsahne

Der Feinschmecker
I Kastanien Kuge| 1 Minzschokoladenkuge! | Karamelkugel mit gesalzener Butter, Karamelcouls, Schiagsahne

Exotik
I Kugel Yuzu-Limette, T Kugel Kalamansi 1 Kugel Mango, Schiagsahne

Alkoholische Tassen 850 €

Die Dijonnaise
 schwarze Johannisbeer Kugeln, 1 Lebkuchenkugel schwarze Johannisbeercreme, Schlagsahne

Der tibetische Oberst
3 Yuzu-Limetten-Kugel, Wodka

Der Eisberg
3 Minzschokoladenkugeh, Get 27 Schlagsahne

Das Kommen von anderswo
T Kugel Yuzu-Limette, 1 Kugel Kalamansi 1 Kugel Mango, Limoncello

VOLLSTANDIGE FRUCHTSORBETS EIS

Kaffee — Schokolade

Schwarze Johannisbeere — Himbeere
Yuzu und Limette — Erdbeere Gesalzenes Karamell — Amarena
Kalamansi — Mango Minzschokolade — Lebkuchen — Pistazie
Kokosnuss Vanile — Kastanie

1 Kugel : 250 € - 2 Kugeln : 450 € - 3 Kugeln : 650 €

Ergénzungen : Coulss - 1 € - Schlagsahne - 1 €

DIE KLEINEN BRAUER

990 €
Panierte Hahnchennadeln oder Kleiner Burger
oder Fish & Chips

(serviert mit Twister-Pommes)
OO0

(- 10 JAHR)

Kugel Eis ocer Schokoladenmousse

OO

Olas Coca Cola oder Olas lokaler Apfelsaft oder Wassersirup

JOGHURT UND KASE

e —
100 % Cote d0r gerihrter Joghurt 400 €
100 % Cote dOr-Teller 690 €

(Epoisses, Citeaux, Délice de Bourgogne)

7790 €

Cote de Nuits Petersilie Schinken

oder

Die sechs Schnecken a la Bourguignonne
oder

Das Yin Yang der pochierten Eier (rausen

\ Meurette- und Epoisses-Saucen

SOOOO VAROIS{HHAIGNUT

Rinderbackchen nach Burgunder Art /
oder

Authentisches Freilandhiihnchen
vom Feinsten

‘Madame Gaston Gérard”
oder

Gefullte Gougere nach Pochouse-Art mit Jakobsmuschelcreme

JN\ SuBwasserfische je nach Verfugbarkeit
By Les Loges OO

SAVOIR-FAIRE

100 % Cote d0r-Teler (00 Esaigy)
Epoisses, Crteaux (" epOISSES

Délice de Bourgogne \ I /
oder

Schwarze Johannisbeer-Apfel-Crumble mit Lebkuchen

oder
Eisbecher mit burgundischen Aromen
] Kugel schwarzes Johannisbeersorbet

] Kugel Lebkucheneis
schwarze Johannisheercreme - Schiagsahne

VON UNSEREN LOKALEN PARTNERN!

A LA FERME DUBOIS hat Varois-et-Chaignot (21490) Kartoffel, Karotten, Zwiebeh, Schalotten
COM1 CHOU hat Saint-Julien (21990) Brot. Gebdck, Gebiik
DOMAINE DU FOUR BASSOT hat Saint-Mard-de-Vaux (71640) Burgunderweine
EDMOND FALLOT hat Dijon (21000) Senf
LA FERME FRUITIERE hat Broin (21256)Apfe/saft, schwarzer Johannisbeersaft

LA FERME DU PONTOT hat Gevrey-Chambertin (21220) fier

MULOT & PETITJEAN hat Dijon (21000) Lebkuchen
FROMAGERIE BERTHAUT hat Epoisses (21460) £poisses

9 HIER KOCHEN WIR ZU HAUSE MIT PRODUKTEN

Der Verzehr von Speisen und Getranken, die nicht vor Ort gekauft wurden, ist in der Einrichtung nicht gestattet. Vielen Dank fiir Ihr Verstandnis.

- CIB 19, rue de Cracovie 21650 St Apolinaire
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